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Tecnologia de sensores para
el proceso de elaboracion

¢Puede Anderson-Negele? optimizar mi
proceso de elaboracion de cerveza?

¢Cbémo puedo ahorrar energia con
tecnologia de medicion?

¢{Qué ventaja tienen los sensores
remotos?

¢Coémo pueden contribuir los sensores
analiticos a la automatizacion de procesos?

ANDERSON NEGELE



¢{Puede ofrecerme

Anderson Negele
a optimizar mi proceso de
elaboracién

TEMPERATURA

Son esenciales en casi todos los pasos
del proceso de elaboracién de la
cerveza y para el control CIP. Por eso
ofrecemos en 2 esténdares (Grande y
Mini), con un rendimiento integral
gama y una variedad casi infinita de
personalizacién,  conexiones de
procesos y opciones

TSMF / TSBF

 Pararecipientes y tuberias a partir de DN25
 Diseno disponible en proceso CIP .
 Precisién < #0,1 K.

+/ Extremadamente robusto y permanentemente
preciso.

+ Pantalla de programacién opcional

Brewhouse

Mash tun

Cada cervecero tiene la aspiracion de
ofrecer sus clientes un consistente, distinti-
VO experiencia de cerveza Pero también
tiene que garantizar un éxito econémico
el la operacién del negocio mediante la
optimizacion permanente de procesos,
recursos consumo y costos.

Es una expresién del arte de elaborar
cerveza. lograr ambas cosas al mismo
tiempo para un producto que estd sujeto
a fantos influencias y tiene una variedad
tan amplia como cerveza.

Tecnologia de medicion inteligente

puede ayudarlo a garantizar una calidad
constante del producto a lo largo de la
elaboracién de la cerveza procesar,
automatizar procesos, minimizar consu-
mo de energia y recursos, y evitar el
tiempo de inactividad de la produccion.

Tan diversa como la calidad de la materia
prima, las recetas y los procedimientos en
el proceso de elaboracion de la cerveza,
también lo son requisitos para la medida
tecnologia.

Por eso ofrecemos sensores completos
programados, cada uno con una amplia
gama de variantes y opciones, para que
obtenga exactamente el rendimiento que
desea para cada aplicacion y cada
planta, desde cervecerias artesanales
hasta grandes industrias cervecerias - ni
mds ni menos.

Mantenga un control éptimo de la presion del proceso o del recipiente en todo momento.
muchos sensores proporcionan la solucién mds adecuada para cada aplicacién, cada
requerimiento y cada rango de medicién de presidon deseado, ya sea como un in situ

display o para conexién de PLC.

()

Transmisor: P41 / P42

 Exiremadamente robusto, incluso con
choques de presion.

+ Absoluto, relativo o Compuesto.

+/ Temperatura compensada.
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Manémetros: EL

X

Extremadamente robusto, incluso con
choques de presién.

Precisién hasta 0,25 %.

Caratula de 90 mm.

Ajuste de dos puntos.

www.industriasasociadas.com/brand/andersonnegele/

Lauter tun/
Mash filtration




Diferentes temperaturas, diferentes formas de recipientes, a veces presuriza-
dos, diferentes densidades, diferentes medios espumantes, diferente turbidez
y sélidos contenidos - requisitos muy diferentes y cambios dindmicos influyen
en el control del nivel de llenado de sus recipientes y contenedores. Sin
embargo, en todo momento necesita saber exactamente cudnto producto
hay en el recipiente o asegurarse de que un recipiente no se desborde o se

seque.

Es por eso que ofrecemos técnicas de medicién y muchos disenos y opciones,
para que obtenga la mejor solucién para cada propdsito y solicitud.

Hidrostatico: L3

+ Siempre preciso debido a significativamente
efecto de temperatura reducida.

~ Sdlida directa de volumen, nivel
o presiodn.

« linealizacién integrada del tanque y
compensacién de densidad.

+ Pantalla de programacién fécil de usar,
versiéon remota también disponible.

Como puedo ahorrar
energia con tecnologia
de medicion?

Brew kettle /
Copper

QT

Potenciométrico: NSL-F / NSL-M

 Alta precisién incluso con espuma, medios
pastosos o adherentes como levadura.

 Instalacién desde arriba, abajo o lado, la
varilla de medicién se puede adaptar
a la forma del recipiente.

+ También para recipientes a presién y
hasta 3 metros.

Sanitario, facil de limpiar.

AN

Robusto, rapido, preciso.

El consumo de energia estd influenciado
en particular por la temperatura, la
duraciéon del proceso y la cantidad de
medios. La temperatura ligeramente
demasiado alta, o demasiado bajo en
la bodega de fermentacion, puede ya
significan costos de varios cientos
ddlares por ano.

Si el proceso de clarificacién dura 10
minutos de mds, también se desperdicia
energia aqui. Y un proceso CIP que dura
mds tiempo debido al control de
fiempo, aunque el grado de limpieza
deseado ha ya se ha logrado, también
consume recursos y energia innecesaria-
mente.

Capacitivo: NCS
Conductivo: NVS

+ Indicador de nivel de punto confiable incluso
con espuma o medios adherentes como
como levadura.

+ Instalacién higiénica en la parte superior,
abadjo, o al lado.

Tiempo de respuesta muy corto.
También para recipientes de doble pared.

AN

Calefaccién opcional para evitar
condensar.

Los intercambiadores de calor de
placas y los condensadores de vapor
pueden, asu vez, utilizarse como fuente
de energia. recuperacion. Sensores de
alta precision con salida activa para
control de procesos y la automatiza-
cion pueden ayudar a prevenir pérdi-
das de energia y optimizaciéon de la
energia recuperacion.




Muchos de nuestros sensores estdn disponi-
bles como versién “remota”. La medicion
real y la unidad electrénica con pantalla
de funcionamiento estdn separados. Esto
protege la electrénica de vibraciones y
altas temperaturas y puede aumentar
significativamente la vida Util. Eso también
es extremadamente prdctico, ya que
puedes simplemente colocar la electréni-
ca y las pantallas donde sea mds conve-
niente y accesible para una lectura fécil y
rdpida o programacion.

f@ = Version remota disponible

Que ventaja ofrecen
los sensores remotos?

=

Asi es como mantiene el control sobre sus recetas de elaboracién de cerveza y la técnica
seguridad de su planta: control de flujo preciso con medidores de flujo electromagnéticos le
muestra en cada paso del proceso, desde el macerador hasta el llenador de barriles, exacta-
mente qué volumen de medios fluye en los procesos.

Los monitores de flujo dan una alarma
cuando el flujo se detiene y son ideales
para monitoreo de sistemas de bombas,
filtros, circuitos de refrigeracion, el retorno
CIP o para detectar medios mal dirigidos.

FMQ FMI
Calorimetric: FTS

 Compacto, robusto, de bajo costo ~  Versién de gama alta para las més Ultrasonic: FWS / FWA

versdatil. altas exigencias.
+/ Rango de medicién 30 I/h a 640.000 7 Rango de medicién 30 I/h a 640.000 +/ Rango de medicién 0,1...3 m/s.

I/h (8 gal/h a 169 000 gal/h).

/h (8 gal/ gal/h) 1/h (8 gal/h a 169 000 gal/h). ' Tiempo de respuesta muy corto.
v :;egi;iﬁ’;de ";edidé" v/ Precisién de medicién £0,2 % *1 mm/s v/ Temperatura compensada.

*0,5 % +2 mm/s. ' a

° +/  Gracias a diferentes tecnologias.
- Para temperatura de proceso hasta la solucién adecuada para cualquier, incluso

+/ Para temperatura de proceso hasta v o o "

165 °C / 325 °F (remoto), CIP hasta :gg og / ggs F (remoto), CIP hasta medios de alta pureza.

130 °C / 30 min. ASUmin
« Muchas conexiones de proceso actuales. v Interfaces multifuncionales,

p-€j. profibus.

www.industriasasociadas.com/brand/andersonnegele/
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Fermentation
vessel

Wort cooler /
Plate heat Yeast
exchanger Harvest

Fermentation

Cellar
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TURBIDEZ oZe

CONDUCTIVIDAD

sQuieres empezar a filtrar en el momento perfecto, ahorrando tiempo y energia? Garantizar

la mdaxima reutilizacion durante la recoleccion de levadura? lograr el méximo de eficacia del Para fase activa outomchonc.Tronspon.,
separador? Reutilizar medios CIP débilmente contaminados y, por lo tanto, zahorrar costos2 control del refomo CIP de acido/cdusti-
sMinimizar los costos de las aguas residuales a través del monitoreo de la contaminacion? co/agua y control de concentracion de
sMantener la calidad precisa del producto? Entonces nuestros sensores de turbidez son su los limpiadores CIP: ILM-4, su salvaguarda
solucion perfecta. para el proceso fiabilidad.

ITM-51 ITM-4
ILM-4
 Diseiio frontal al ras con retrodispersion v/ luz alterna de cuatro haces tecnologia
tecnologia de luz. (90° dispersos + 180° de luz transmitida).

v/ Rango de medicién: £ 1... £ 999 mS/cm.
« Facil instalacién gracias a tornillos o
conexién de abrazadera.

v/ Rango de medicién: 0...1250 EBC. v/ Tiempo de respuesta del sensor solo 1,2 seg.
 Rango de medicién: 50...75 000 EBC. v Precisién de medicién: resolucién 0,1 %.
«/ Alta seguridad y durabilidad debido a NV Configurable desde bdsico hasta modelo
Optica de zafiro sin vidrio. X de gama alta.
v/ Tiempo de respuesta < 1 seg.
v/ Muchas conexiones de proceso de + Exiremadamente robusto y duradero:
DN25 a DN100. 5 afios de garantia.

Muchos procesos en la cerveceria son
basados en una diferenciacién segun
turbidez, conductividad o concentracion. En
la prdctica, las desviaciones en estos criterios a
menudo no son fdciles de detectar. Pero son
cruciales para la calidad del producto final, y
para la eficiencia de el proceso. Los sensores
analiticos son su “ojo en la tuberia”, tu vista
dentro de la proceso, y puede controlar
automaticamente el proceso a través de una
salida activa. Esto puede reemplazar el mues-
freo manual o Cambios de fase controlados
por tiempo.

¢Coémo contribuyen la
analitica y los sensores en
la automatizacion de procesos?

Storage

Filtration / s Keg Filling /

Separator Bottling

Filler




Los productos Anderson-Negele estdn disenados y
construidos exclusivamente para alimentos. por o
fanto, cumplen con todos requisitos para la higiene
en dreas de produccién desde el principio, como lo
demuestran las certificaciones como 3-A y EHEDG.
Esto significa mdxima protecciéon higiénica de su
productos, facil limpieza de equipos, y en definitiva la
mdxima tranquilidad y disfrute para sus clientes.
Cuando se frata de conexiones de proceso, también
ofrecemos una amplia gama de soluciones.

Que hace exactamente
“Higiénico por Diseno”

significa?
aoe
Process adapters (= Weighing Systems

Para una amplia gama de tipos de sensores, nuestros sistemas de Convierfe tu embarcacion en una béscula de precision. Cuando
conexién ofrecen un concepto de instalacién higiénico coheren- esta integrado los sistemas de control de nivel llegan a sus limites,
te: Acero inoxidable de alta calidad o PEEK para todos los compo- llegan las células de carga en juego En proceso como disco de
nentes en contacto con el medio, conexion por tornillo simple y carga para instalacion debajo del recipiente, o para silos de
segura o incluso instalacién en termopozos para la extraccion del cebada como celda de carga atornillada en la construccion de
sensor sin inferrumpiendo el proceso. soporte del buque.

CLEANadapy,

—
IFLEX qgﬁapt? ) L

Load Disc L-Cell / Microcell
closed
~ Para cargas de 100 kg a 45 t. ~ Montaje en silo metdlico
CLEANadapt FLEXadapt silos de estructura o faldones,
; i también modernizar.
v/ Precisién de medicién
+ Instalacién en manguitos + Instalacién sin contacto con 0,03%. ~ Precisién de medicién
para soldar con flujo optimi- los medios en un termopozo « Larga vida otil. 3-5 %.
zado, tubos en T o adapta- permanentemente soldada - " q -
dores para el proceso al proceso. Muchos enchu- v/ Individually configurable. v/ Para exterior e interior.
‘existente conexiones. fes, adaptadores o tubos

disponibles.

www.industriasasociadas.com/brand/andersonnegele/

Malthouse

CIP Ski
Malthouse




¢Qué puede hacer la
digitalizacion con 10-Link ?

La mayoria de los sensores Anderson-Nege-
le con IO-Link estdn equipados con "Flex-Hy-
brid Technology", es decir, IO-Link digital y
comunicacién analégica 4..20mA en
paralelo. Incluso si la planta funciona de
forma analdgica, puede poner en marcha
todos sensores con un solo software a través
de computadora. La programacion especi-
fica puede transferirse faciimente a otros
sensores por copiary pegar. Y en el caso de
un intercambio de sensores, todo el
individuo la programacién se transfiere
simplemente por enchufdndolo.

Su clave para una mayor eficiencia: sensores con IO-Link en tecnologia Flex Hybrid. Estos
facilitan la planificacién, puesta en marcha y operaciéon de sus plantas, mds rdpido y
flexible. Para las plantas analdgicas existentes, Flex-Hybrid significa una programaciéon mas
sencilla, cambios de sensor con "plug-and-play" vy, si actualiza a control I0-Link en algin
momento, los sensores se cambian simplemente enchufando ellos en.

AN

Amplio programa de sensores para casi
todas las categorias de medicién.

Un solo software para programar
y configuracién.
Adecuado para todos los maestros 10-Link

Instrucciones adicionales (AOIl)
disponible.

Y hace todo esto

realmente trabajar en
ipractica?

v/ La programacién es automdtica
transferido cuando el sensor estd
sustituido.

Muchos clientes utilizan nuestros sensores bajo
una amplia variedad de requisitos cotidianos.
Descubre cémo otras cervecerias estdan
superando con éxito sus desafios con sensores
Anderson-Negele. Nuestros casos de estudio
muestran ejemplos donde hemos podido
ayudar a nuestros los clientes a que logren sus
objetivos a través de consultoria de aplicacio-
nes, pruebas de productos o soporte técnico.

e * Version 10-Link disponible

)

@ IO-Link Master




A_A ANDERSON

SENSORS FOR FOOD AND

LIFE SCIENCES.
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