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5 sencillos pasos para evitar el riesgo de que su producto
se contamine

En cualquier proceso de produccion de alimentos y bebidas, es muy importante que los procesos y tecnologias
estén bien estructurados para garantizar y monitorear la calidad y seguridad de los productos.

Recientemente, una cerveceria en el mercado tuvo un problema muy grave con su proceso de producciény la
contaminacion del producto llegd a los consumidores.

Se identificaron varias fallas y vacios en el sistema de gestién y control de produccién, como la falta de control de
trazabilidad y fallas en la falta de identificacion de contaminacidn en el tanque de la cerveceria.

Afortunadamente, existen varias tecnologias y procesos en el mercado que ayudan a garantizar la calidad y
seguridad en la produccién de alimentos y bebidas.

5 cuidados esenciales que debes tener en tu linea de produccidn:

1 - Asegure la efectividad de su proceso CIP.

2 - Monitorear y controlar las concentraciones quimicas.

3 - Evite el uso excesivo de productos quimicos en los equipos.

4 - Busque profesionales especializados en desarrollo de proyectos y mejora de procesos.

5 - Disponer de equipos para realizar una medicidn precisa de la conductividad del producto.
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